
        
 

Program for utdanningsval  
 

 
 

 

 

Restaurant- og matfag 
MÅNDAG 16.mars 

TID FAG ROM ANSVAR  ORGANISERING/MERKNAD 

10.00 - 10.15 Velkommen og felles informasjon 
Kantina i 
Nordfjordhallen 

Rådgjevar  
Leiing 

Alle gjestande elevar møter i kantina til felles 
informasjon. Ta med innesko, t- skjoter og evt. 
hårstrikk 
 
Fint med tilbakemelding om allergen  

10.20 – 10.55 Gjennomgang  
Kjøkkenet D-
fløyen  

Monica Nyheim 
Bente Vonheim  
 

 

11.05 – 11.50  Praksis på kjøkkenet – påskegodt  
Monica Nyheim 
Bente Vonheim  
 

 

11.50 – 12.20 Praksis på kjøkkenet- påskegodt   
Monica Nyheim 
Bente Vonheim  
 

 

12.20 – 13.20  
Vi et, vegetar lasagne, salat, focaccia og 
aioli 

 
Monica Nyheim 
Bente Vonheim  
 

 

13.30 – 14.00 Praksis på kjøkkenet- opprydding   
Monica Nyheim 
Bente Vonheim  

 

 

 



        
 

Program for utdanningsval  
 

 
 

 

 
 

 

 

TYSDAG 17.mars  
TID FAG ROM ANSVAR  ORGANISERING/MERKNAD 

10.00 -  10.40 
Praksis på kjøkkenet – produksjon til 
påskegodt i egget 

Kjøkkenet D-
fløyen 

Bente Vonheim 
  

 

10.50 – 11.50  
Praksis på kjøkkenet – produksjon til 
påskegodt i egget 

 
Bente Vonheim  
 

 

11.50 – 12.20 
Vi et, tomatsuppe med egg, makaroni, 
brød og smør 

 Bente Vonheim   

12.20 – 13.20  Praksis på kjøkkenet  Bente Vonheim   

13.30– 14.00 Oppsummering/evaluering D211 Bente Vonheim  

 

 


